
  
CRITERI DI ACCETTAZIONE 

CONTROLLO QUALITA’ 
 
 

 

 
 

Step 1 Step 2 Analisi Colore Odore Aspetto 
Integrità  

Confezione 
Controllo 

Calibro 
Categoria 

 
 

PRODOTTO (EXTRA, PRIMA, SECONDA) E  RELATIVE TOLLERANZE 

CONTROLLO METROLOGICO 

OK= CONFEZIONE INTEGRA - NO= CONFEZIONE DIFETTOSSA 

CONTROLLI SENSORIALI DELLE CARATTERISTICHE MACROSCOPICHE 

MICROBIOLOGICA – MULTIRESIDUALE PRESSO 
LAB. ACCREDITATI SINAL E REGIONE CAMPANIA 

SCHEDA FORNITORE 
DICHIARAZIONE FATTORI SICUREZZA 

QUADERNO DI CAMPAGNA 


